Festtagskarte

Salate und Vorspeisen

Kleiner gemischter Salatteller mit franzdsischer
Sauce und Croutons

Marinierte Blattsalate mit Knoblauch-Garnelen

Tomate-Mozzarella mit Balsamico Essig, Olivendl
und Basilikum

Gebackene Streifen von der Forelle auf marinierten
Blattsalaten und gerdstetem Wel(3orot

Grol3er Salatteller mit Tranchen der gebratenen
Hahnchenbrust und gerdstetem Wel [3brot

Suppen

Doppelte Kraftbriihe mit Gemisestreifen und Eistich

L egiertes Karotten-Orangen-Stppchen mit Croutons

V egetarische Gerichte

Gemusepfanne — Gemuse der Saison mit
Waldpilzen
und Kartoffeltalern

Tharinger Waldpil zpfanne mit Serviettenklof3 8,90 €

3,00 €

5,00 €

9,90 €

6,90 €

8,50 €

3,20 €

3,80 €

8,00 €



Qus der Planne

Schnitzel mit gemischtem Salat und Pommes frites 10,50 €
Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Basilikum und 12,50 €

Mozzarella Uberbacken auf Krauterrahmnudeln
Schweinelendenmedaillons mit Champignonsin 18,50 €
Rahm,

dazu Kroketten

Aus dem Klof3topf

Schweinenackenbraten in Schwarzbiersauce 9,80 €
mit Rotkohl und Thiringer Kldfen,

Rinderroulade nach “ Grol3mutters Art" 1250 €
mit Rotkohl und Thiringer Kldfen,

Hirschkal bsbraten 12,80 €
mit Preiselbeersahne und Thiringer K163en,

Geschmorte Gansebrust 13,50 €
mit Rotkohl und Thiringer Kldfen,

Sequillte halbe Gnte entheint 14,50 €

@uf Wunsch. reichen sir gu den Sevichlen



Speziditat des Hauses: 11,50 €
Fangfrische Bachforelle aus dem Vessertal
nach Art der MUllerin mit Petersilienkartoffeln

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit 12,50 €
Wurzelgemuise und Reis

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 4,90 €

Fischstdbchen ala K&pt' n Iglo mit Pommes frites 6,30 €
und Ketchup

Kleines Schnitzel mit GemuUse und Pommes frites 6,90 €

Desserts

Warmer Apfelstrudel mit Vanille-Eis, und Sahne 4,60 €

Wintertraum Grine Erle: Eis, mit verschiedenen 4,95 €
Saucen, exotischen Friichten und Sahne garniert

Weihnachtliches Parfait noch Art des Hauses 550€

Weikere Gisoposiabititen innen St
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